modern times
Cook mal!

modern times, Bielefeld, ist bekannt fiir originelle und manchmal auch
ungewdhnliche Produkt- und Designideen. Mit der ,Kartenkliche" présen-
tiert das Unternehmen eine liebevoll gestaltete Rezept-Postkartenserie,
Kochbiicher, Kochsendungen, Kochzeitschriften und und und. Kaum ein
Medium, das sich nicht hingebungsvoll dem neuen Volkssport Kochen wid-
met. Und jetzt halt sich auch das ,Massenmedium® Postkarte bei diesem
Thema nicht mehr vornehm zurlick.

Die Grafikerin Elke Schillai kembinierte ihre beiden groBen Leidenschaften,
Gestalten und Kochen, und kreierte eine Postkartenserie, die es so noch
nicht gab. In der ,Kartenkliche” présentieren liebevoll gezeichnete
Charaktere ebensc einfache wie kdstliche Rezepte, die mit wenigen
Zutaten und in kurzer Zelt zubereitet werden kénnen. Die Rezepte stam-
men ausschlieBlich aus dem Freundeskreis der Kinstlerin und wurden
selbstversténdlich eingehend von ihr getestet.

.Die verspielten Motive und die leckeren Rezepte haben es uns angetan”,
verrdt modern times-Geschaftsflhrer Andreas Mamerow. Dessen
Postkarten- und Geschenkartikel-GroBhandel vertrsibt die Postkarten-
Serie exklusiv und will damit ,vor allem junge und weibliche Zielgruppen"
ansprechen. Die 50 Mctive umfassende ,Kartenkiiche" (davon sechs
Weihnachtsmotive) ist ab Mitte Mai verfigbar.

competence

[Collegeblécke » Geschiftsbiicher = Spiralartikel]

* Hochwertige Premiumpredukte international verfiigbar und
gefertigt nach den allerhéchsten’Anspriichen an'Qualitét und Eleganz,

* Edle Ausfithrung mit langer Lebensdauer und graBerVielseitigkeit,
Das Sortiment bietet Produlkte mit 90g/m? Papier, extra stabilen
Karton-Deckeln und glanzenden, sehimutz= und fliissigheitsabweisen-
den Unterlagen.

* Innovative Features wie Spezial-lnnenteile ader Farbregister fiii

anspruchsvolle Anwender.
WWW.Ursus-paper.com

Premium-Verarbeitung und intelligente Features

vereint in besonderen Produkten — Ursus® Competence.
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Aus der ,Kartenkiiche” bei modern times -
kreiert von Grafikerin Elke Schillai
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more than simple paper
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